MANGIARE



*Alcune materie prime possono essere surgelate all'origine o congelate in loco mediante abbattitore rapido di
temperatura. Per la lista degli allergeni rivolgersi al personale.



PER INIZIARE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI
selezionati dal nostro chef

CRUDO E GNOCCO FRITTO
prosciutto crudo servito con gnocco fritto

TARTARE DI MANZO
con stracciatella di bufala e olive

CARPACCIO DI MANZO
con puntarelle, scaglie di pecorino e olive

GUAZZETTO DI COZZE
con crostoni di pane caldi

TENTACOLO DI POLPO* COTTO A BASSA TEMPERATURA
con crema di patate

PRIMI

TAGLIOLINI CACIO E PEPE
PACCHERI TRICOLORE CON POMODORO, STRACCIATELLA E BASILICO
RISOTTO CON CREMA DI SCAMPI* E GAMBERI*

SPAGHETTONI Al FRUTTI DI MARE
spaghettoni con cozze, vongole, calamari* e gamberi*

COAST TO COAST
scialatielli alle vongole e piccola frittura di calamari* e gamberetti*

GRAN PAELLA DEL PLEASE

riso giallo, pollo, manzo, gamberi*, cozze, granchio*, calamari*, carote, piselli*, peperoni e salsiccia

PAD THAI

racchiude tutti i principali condimenti e spezie della cucina thai rendendolo un’esplosione

di sapori tipicamente asiatici (vermicelli di riso, verdure, spezie e gamberi*)

COPERTO 2,5
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SECONDI

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE
servita con rucola e pomodorini

COSTINE DI MAIALE* IN SALSA BBQ
servite con patatine fritte*

GUANCIA DI VITELLO* BRASATA AL VINO ROSSO
con polenta taragna

FRITTO MISTO* DI MARE
calamari*, ciuffetti*, gamberi* e verdure di stagione

SALMONE* TERIYAKI
con insalata di finocchi agli agrumi e capperi

GRIGLIA

LEXINGTON STEAK
bavetta alta di Black Angus

LEXINGTON ALLIN

a partire da 800 gr. di bavetta alta di Black Angus cotta alla griglia
e servita intera su pietra ollare inflammata.

PICANHA

TAGLIATA DI MANZO
cottura consigliata: sangue o media

TAGLIATA ARGENTINA
cottura consigliata: sangue o media

TAGLIATA DI POLLO
petto di pollo alla piastra

COSTATA DI MANZO
(circa 500 gr.)

DIAFRAMMA DI MANZO

FIORENTINA
da 700 gr. circa
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BURGERS SERVITI CON PATATINE FRITTE*

IL CLASSICO
carne di manzo, cheddar, bacon, pomodoro e insalata

DEL TORO
carne di manzo, prosciutto crudo croccante, basilico e mozzarella di bufala

BURGER MESSICANO
carne di manzo, cheddar, guacamole*, jalapenos e anelli di cipolla*

CHICKEN BURGER
hamburger di pollo*, cheddar, pomodoro e insalata

BURGER CARBONARA
carne di manzo, uova strapazzate, fonduta di pecorino, pepe e guanciale croccante

BURGER VEGETARIANO
burger vegetariano*, pomodoro e insalata

INSALATE CONTORNI

MARINARA SALAD 15 PATATINE FRITTE*
misticanza, pomodorini, cipolla di Tropea,

tonno e mozzarella di bufala PATATE AL FORNO
CHICKEN SALAD 15 |NSALATA MISTA O VERDE

insalata verde, pollo alla piastra,

pomodorini e grana a scaglie
VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA

TONNO SALAD 15
insalata verde, tonno crudo*, avocado, lime,
menta e feta

SALMON SALAD 15
insalata verde, salmone crudo*, mango e pinoli
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DOLCI

TIRAMISU

CHEESECAKE Al FRUTTI DI BOSCO O AL PISTACCHIO
PROFITTEROL BLACK & WHITE*

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO*

'@S)enzw
TORTA DI MELE imw

MERINGATA AL CIOCCOLATO*

TORTINO AL CIOCCOLATO

FRUTTA E SORBETTI

ANANAS
FRAGOLE

SORBETTO AL LIMONE O ALLA MELA VERDE (alcolico o non alcolico)

GELATO

GELATO A SCELTATRA:
CIOCCOLATO, CREMA, FIOR DI LATTE, LIMONE, FRAGOLA



